SEA PAVILION

Menu fornecido apenas para referéncia.
Os menus estado sujeitos a alteracdes
e serao confirmados novamente a bordo



SEA PAVILION

A Experiéncia Culinaria Sea Pavilion esta incluida
no “Pacotes De Especialidades Gastronémicas”.
Se voCé comprou o pacote, vocé pode substituir um prato do menu

Sopa de misso, tofu, alho-poro, algas wakame

Salmao defumado, abacate

Atum amarelo

Polvo

Camarao, salada de algas com 6leo de gergelim, maracuja

Olho de boi

Camarao cozido

Enrolado frito, olhete, queijo cremoso e ovas de salmdo

Sorvete caseiro de cha verde

Experiéncia Culinaria por um prato
do menu a la carte da se¢ao correspondente, por 50% do preco listado.
Também pode pedir um prato extra, pagando o preco total.



Todas as nossas combinacdes sao servidas com sopa de misso

Sua escolha de 10 unidades de nigiri Sua escolha de 8 unidades de nigiri,
1 maki, 1 temaki

Sua escolha de 15 unidades de sashimi Sua escolha de 8 unidades de nigiri,
1 maki, 9 unidades de sashimi

Sua escolha de 5 unidades de temaki



2 Unidades

Polvo Enguia assada
e glaceada

Camarao cru Atum amarelo

5 Unidades

Olho de boi Polvo Enguia assada
e glaceada

Camarao cru Atum amarelo



Salmdo Pepino Kanikama

Pargo vermelho Abdbora Atum amarelo

Pargo vermelho, molho picante, alho-poro Ovas de salmdo, aspargos

Pele de salmao crocante, masago Atum amarelo, molho picante, alho-poro



Camarao, maionese, abacate, pepino, Espargos, feijdo verde, cenoura,
tamago, semente de gergelim pimento, tamago, queijo cremoso

Tempura de camardo, abacate, Salmdo, molho picante, pepino,
pepino, maionese semente de gergelim torrado

Enrolados de kani kama, coberto Tempura de camarao, enguia assada
com sashimi misto selecionado por o Chefe e glaceada, queijo cremoso, abacate



Camardo, salada de algas Enrolado de omelete japonesa com vegetais,
com 6leo de gergelim, maracuja alga nori

Tofu frito, molho dashi, Kebab de frango Jidori e alho-pord grelhado,
espinafre com sementes de gergelim molho teryiaki

Camardes no vapor, pepinos, alga nori, Polvo no vapor, pepinos, alga nori,
molho de soja e vinagre de arroz molho de soja e vinagre de arroz

Salmao grelhado, molho teriyaki, Frango grelhado, molho teriyaki,
arroz ao vapor, legumes salteados arroz ao vapor, legumes salteados

Filé bovino Angus, molho teriyaki,
arroz ao vapor, legumes salteados



Variedade de legumes a doré, Camardes a doré, molho tentsuyu
molho tentsuyu

Camarado a doré, olho de boi, legumes,
molho tentsuyu

Enrolados fritos, olho de boi,
queijo cremoso, ovas de salmao

Enrolados de legumes fritos, Enrolados fritos, salmao, olho de boi,
queijo cremoso kanikama, massago, queijo cremoso



Sopa de misso, tofu, Caldo de massa soba,
alho-poro, frango, alho-pord,
algas wakame algas wakame

Caldo de macarrao Macarrdo soba
udon, tempura de salteado, legumes,
vegetais e camarao frango,

molho de soja

Arroz frito, frango, Salada de repolho,
ovos, vegetais, cenoura, milho doce,
molho de soja molho de misso



Sorvete caseiro de cha verde

Salada de hortela e lichia

Sorvete caseiro de cha verde,
frutas da época

Banana frita, sorvete caseiro de baunilha

Variedade de sorvete caseiro Mosaico de frutas da época



Se tiver alguma alergia conhecida ou intolerancia a algum alimento, por favor informe o nosso pessoal antes de fazer o seu pedido.
* Nota informativa de saude publica: o consumo de carnes (bovina, suina, de aves e de carneiro), pescados, crustaceos e ovos que estejam
crus ou pouco cozidos, aumenta o risco de doencas de origem alimentar, principalmente aqueles que j& possuam condi¢des de satide particulares.
As imagens neste menu sdo indicativas.
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